
DINNER MENU



"SALA THAI’
A THAI PAVILION OF CULINARY WISDOM AND HAPPINESS



SAVOUR THE ESSENTIAL THAI RICE:

"KHAO HOM MALI“

"KHAO KLONG HOM MALI“

"KHAO NIEW KIEW NGOO“

"KHAO NIEW SUNG YOD“



“SUM RUP”
AN ENCHANTING CULINARY JOURNEY THROUGH THAI SHARING MEALS



SUM RUP SET MENU

THAI SUM-RUP THAN LEN
ทอดมันทะเล

ข้าวย าปักษ์ใต้

SOUP 
แกงรัญจวน

THAI SUM-RUP
แกงกะทิเนื้อมะพร้าวอ่อน

กุ้งลายเสือทอดราดซอสเสาวรส

ใบเหลียงผัดไข่
-

DESSERT
ผลไม้ลอยแก้ว

- For 2 -



SUM RUP SET MENU

THAI SUM-RUP THAN LEN
คอหมูย่างกะทิ

ย าส้มโอ -

แตงโมปลาแห้ง

THAI SAM-RUB
น้ าพริกกุ้งเสียบ

แกงคั่วเนื้อปูใบชะพลู

หมูผัดกะปิสะตอ

ต้มส้มกุ้งลายเสือ

DESSERT
กล้วยทอดเสิร์ฟกับไอศครีมเสาวรส

- For 4 -



กินเล่น “KIN LEN”

เครื่องว่างจากวัตถดุิบชั้นเลศิ
SALA THAI - PREMIUM THAI TAPAS

สะเต๊ะ เนื้อวากิว I

แสร้งว่ากุ้งลายเสือย่าง I
-

ปอเปี๊ยะผัก

เครื่องว่าง “KREUNG WANG”

ปีกไก่ทอดสมุนไพร

- THAI TAPAS -

ถุงทองแกงเผ็ดเป็ดย่าง

สะเต๊ะ ไก่ หรือ หมู

กุ้งโสร่ง

คอหมูย่างกะทิ

แตงโมปลาแห้ง

ข้าวเกรียบปากหม้อ



จานย า หรือ ต า “YUM & TUM” 
THAI SALADS

กินเล่น “KIN LEN”

ย าเนื้อย่าง 

ย าส้มโอตับห่าน 

ย าส้มโอกุ้งย่าง -

ลาบปลาทูน่า 

ย าถ่ัวพลูเนื้อปูม้า 
( )

จานย า หรือ ต า จากวัตถุดิบชั้นเลิศ “YUM & TUM” 
- SALA THAI - PREMIUM THAI SALADS

ส้มต าปูนิ่ม
-



เมนูต้มจากวัตถุดบิชัน้เลศิ
- SALA THAI - PREMIUM THAI SOUP -

ส ารับกับข้าว “SUM RUM KUB KHAO”

- THAI SHARING MEALS -

ข้าว “KHAO”
THAI RICE

ต้ม ”TOM” –
SOUP 

ข้าวหอมมะลิ

ข้าวกล้องหอมมะลิ

ข้าวเหนียวเขี้ยวงู

ข้าวเหนียวสังข์หยด 

ต้มย ากุ้ง 

แกงจืดต าลึงหมูสับ 

ต้มข่าไก่ 

ไข่พะโล้หมู KHAI PHA-LOH MOO ( )

ต้มย ากุ้งมังกร ๗ สีจากภูเก็ต

แกงเลียงกะทิเนื้อปู
-



ส ารับกับข้าว “SUM RUM KUB KHAO”

แกง “GAENG”  

เมนูแกงจากวัตถดุิบชั้นเลศิ
- SALA THAI - PREMIUM THAI CURRY -

พะแนงเนื้อแก้มวัว 

แกงเขียวหวานไก่ 

แกงกะทิเนื้อมะพร้าวอ่อน 

มัสมั่นขาแกะ 

ปลาเก๋าซูวีส์ ( )

กุ้งมังกรย่างถ่านเสิร์ฟกับต้มย าบีสก์ซอส
( )

แกงเผ็ดลิ้นจี่กุ้งมังกรเกาะสมุย

- THAI SHARING MEALS -

แกงเนื้อปูใบชะพลู 

แกงเหลืองกุ้งขาว 

CURRY



- THAI SHARING MEALS -

ปลาเก๋าราดพริก 
-

กับข้าวจากวัตถุดิบชั้นเลศิ

ผัดผักรวมน้ ามันหอย
-

กับข้าว “KUB KHAO’’

เนื้อวากิวเกรดเอย่างพริกไทยด า

กุ้งแม่น้ าสุราษฏร์ธานีย่างถ่าน

เนื้อปูผัดผงกะหรี่

กุ้งลายเสือทอดซอสเสาวรส 

น่องเป็ดกงฟีซอสมะขาม

หมึกย่างขม้ิน 
-

THAI MAIN DISHES

PREMIUM THAI MAIN DISHES

ส ารับกับข้าว “SUM RUM KUB KHAO”



อาหารจานเดียวและมังสวิรัติ

แกงเลียงผักรวม 

สายบัวต้มกะทิ 

ข้าวเกรียบปากหม้อไส้เห็ด 

มัสมั่นขนุนอ่อน 

แกงเหลืองใต้สาเก 

ก๋วยเตี๋ยวผัดขี้เมาผักรวม 
-

“JAHN DEAW & MUNGSAVIRAT”

- THAI FAVORITE BOWLS & VEGETARIAN DISHES -

จานเดียว ”JAHN DEAW”
THAI FAVORITE BOWLS

ก๋วยเตี๋ยวผัดขี้เมาทะเลสมุย 
-

ข้าวซอยไก่ ( ’ )

มังสวิรัติ “MUNGSAVIRAT
VEGETARIAN DISHES



ขนมและผลไม้ “KHANOM” & “PHOLLAMAI”

ขนมหวาน “KHANOM WAAN” 
THAI DESSERTS

- DESSERT & FRUITS-

ผลไมร้วมตามฤดูกาล 

ข้าวเหนียวมะม่วง 
’

ทับทิมกรอบ 

กล้วยไข่เช่ือม 

ไอศกรีมทรงเครื่อง 

ไอศกรีมหรือซอร์เบท 

ผลไม้ ”PHOLLAMAI” 
THAI SEASONAL FRUITS


